
學午糧
白米、糙米撥售品質

農糧署中區分署



白米國家標準



糙米國家標準



品質檢驗：

• 應符合國家標準(CNS)二等以上(含)白
米或糙米標準

• 新鮮度依BTB-MR檢驗(稻米酸鹼值檢驗
法—多粒米試管法)測定，當期酸鹼值
6.9(含)以上，前⼀期為酸鹼值6.7(含)以
上





熱損害粒（水黃）：因悶熱、烘乾不良或儲存於高溫環
境下等因素，經⼀段時間後米粒之部分或全部顏⾊變成
深黃色、橘色或橘紅色之整粒或碎粒；但顏色為淺黃者
，歸屬被害粒。
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被害粒：因濕度、病害、蟲害或其他原因，呈現黃色或
明顯損害或變質之整粒或碎粒，包含熱損害粒、病蟲害
粒、因畸形而殘留糠層之整粒或碎粒。
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異型粒：不同類型之米粒。
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碎粒：斷裂之米粒，其大小為30粒完整粒之平均粒⻑
四分之三以下，六分之⼀以上者。
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白粉質粒：米粒外觀呈現不透明或白粉質狀，且占米粒

投影⾯積⼆分之⼀以上者。

10


